Ollaan arkipdivdssi ja relk&-
lelvissd, Jos el jJo, niin kohta.
Oululaisittain voinee puhua pa-
luusta Jankin pariin. Vaikka
television nuorirouva neuvoi-
kin, ettei pldd syddd kinkkua
lelvattd, niin pelkddn pahoin,
efttd sielld, missd sikavainaa on
ollut juhlien keskipisteeni, mo-
ni leipdpala on kuivahtanut ja
joutaa siis jankiksi. Kaikki el
vit osaa antaa jankille sille
kuuluvas arvoa, mutta Oulun
Sillan oululais-helsinkiliiset
ovat jdrjestaneet suorastaan
jankkijuhlia, N&ain joulun jal-
keen vol varsin moni hoystda
jankkiansa kinkunrasvalla, ja
sellaista jankkia kelpaa toti
sesti syod4 vaikka ilman voisil-
madkin. Mulstan, miten Jans-
sonin Arska vuonna tuhatta
yhdeksinsataaneljikymments-
yksi ja vdhdn — -kaksikin kek-
si sekoittaa kenttikeittioonsa
liskid. Perunapula oli pahim-
millaan, veteen keitetty wvesi
velli el meinannut maistua
Montinin paremmin kuin Sark
kisenkaan aitkamiespojille
Arska Kkeitti jankkia, mutta
kun ei sekidan ottanut mais
tuakseen, teki niin kuin teki.
pisti laskid pataan. Lie oppi
nut Janssonin didiltd. Mina poi-
ka tunsin kylld jankin jo ko-
toa, mutta myonnan, ettd vas-
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Panu:

Jankkia ja talkkunaa

ta silloin opin sitd arvosta-
maan, Niin Uhtuan "maaseu-
rakunnassa”.

Kun en ole kielentutkija, en
osaa sanoa, kuinka laajalle
jankki sanana ja kisitteeni on
levinnyt, mutta kummissaan
sitd kyselevdt téanne eteldstd
tulleet. Sensijaan idastd, yli-
maista, tdnne alamaalimaan
tulleet kylld tuntevat jankin.
Luin Jjouluna Kainuun Sano-
mista Sotkamon Vaarankylin
Kapakan vanhanisidnndn Hem-
mi HyvOsen kertomaa vanhois.
ta kainuulaisista joulunvietto
tavoista, Siind oli paljon mie-
lenkiintoista, ja juttu pani i
siksi mielikuvituksen liikkeel
le, niin kuin hyvd juttu aina.
Kapakan vanhaisinta ei puhu
jankista, mutta leipdmaidosta
kyllakin. LeipdZhdn paistettiin
isoissa uuneissa kerrallaan pal
jon ja ohuet leivat kuivalitiin
tuvan katonrajassa olevilla on
silla. Kuivatuista leivistd kel
tettiin leipdmaitoa, Se oli ta
vallinen ruoka, kun ryynejia el
ollut saatavissa, sanco Kapa

kan vanhaisintd. Meldan eman-
ti sanoo samoin, mutta hin-
pd onkin Kapakan sukuja. Tid-
mid leipimaidosta. Samoista
leivistd, keitettiin myds jank-
kia, sanco eminti, veteen kei-
tettiin, nlin kuin keitetddn Ou-
lussakin, Kannikoita ei karja-
talossa jadnyt jankiksi asti,
Leipidmaitoon lisdttiin mauksi
voita, jankki sydtiin voisilmis-
sd. Niin kuin alamaissakin, jos
vain voita on. Téastd mina, pyr
kimattd kansatieteilijiksi, padt-
telen, ettd jankkd on tullut Ou-
luun tervansoutajien mukana.
nimenomaan niiden pdikkdjen,
jotka jdlvdt lisddmadn tidmin
vanhan rantakaupungin vakilu-
kua.

Edelldmainitut isdnnit ja
emannit tuntevat myds talk
kunan, samanlaisen ”puuron
kuin oululaisetkin sikdli kuin

nvky-oululaiset tuntevat. Kapa
kan isdntd kertoo, ettd ennen
anivarhaista joulukirkkoon me
noa syotiin jouluaamuna kai
nuulaista talkkunaa, Hdmaldi

nen ripottelee hienoksi jauhe-
tun talkkunansa viilin pidlle,
oululainen, oli sitten historial-
listen kalnulaisten kaitanaa-
mojen tai nykykainuulaisten
tai molempien yhteinen jilke-
ldinen, sy talkkunansa kai
nuulaisittain  (savolaisittain?)
voisilman kera. Omasta puo-
lestani olen oppinut talkkunal-
le jo lapsesta pitden, mutta
vasta mythemmin olen oivalta-
nut, ettd isini toi talkkunare-
septin mukanaan rajanpinnas-
ta, missid ilmeisesti talolliset
niin kuin virkamiehetkin her-
kuttelivat nopsakeittoiselia
talkkunalla. Isdni kodissa oli
tosiaan kehitetty talkkunan-
syonnista oikein herkutrelu, sil-
ld ainakin papinperheclle tar-
jottiin  talkkuna  sunnuntai-
aamuisin paksun kermakastik-
keen kera. Paattelen, ettd tima
on vain muunnos kainuulai-
sesta talkkunasta anno joskus
sata vuotta sitten (1857—8 ar-
vatenkin poikkeusvuotena),
piaittelen niin, koskapa en ky-
selemallakdin ole sukuni ulko-
puolelta tavannut ihmista, joka
olisi syony' talkkunaa kerma-
kastikkeen kera, Vai onko heci-
td edes kainuulaisissa papinpo-
jissa? Pojanpoijat taitavat olla
jo lilan kaukana, Tietaisivatko
Juntusetkaan...



